
MENU BOISNIARD
Une expérience bistronomique raffinée, où chaque plat met en avant des ingrédients soigneusement
sélectionnés et sublimés.

Nos formules
Mise en bouche + Entrée + Plat + Dessert + Mignardises 55,00 €

Entrée + Plat + Dessert 39,00 €

MISE EN BOUCHE
À partager

Cromesquis de pomme de terre et canard confit Rillette de maquereaux, tuile de graines Préfou vendéen Champignons rôtis, crème
onctueuse

ENTRÉES
Duo d’asperges, Bleue d’Auvergne, basilic et noix de cajou ou Œuf BIO parfait, choux rouge confit et chorizo

PLATS
Mignon porc, déclinaison de carottes et jus réduit au cacao ou Saumon, poireau à la spiruline, crème fumée

DESSERTS
Butternut en crémeux, cœur imbibé, granola doré et croustillant ou Compote, fruits confits et gel, sablé cacao, crème chocolat

MIGNARDISES
Gâche en pain perdu, caramel au beurre salée Gaufre à la pâte à tartiner noisette Orange confite Gaspacho fraise-basilic


