
CARTE RESTAURANT
Une expérience raffinée, où chaque plat met en avant des ingrédients soigneusement sélectionnés et
sublimés.

Nos formules
Mise en bouche + Entrée + Plat + Dessert + Mignardises 55,00 €

Entrée + Plat + Dessert 39,00 €

ENTRÉES
Tarte fine aux tomates, crème d'ail — 12 € Cannelloni de courgette, farce végétale, sauce citron — 15 € Gravlax de maquereau, fenouil,
gel citron-gingembre — 17 € Pressé de lapin, gel de vin blanc — 18 €

PLATS
Risotto d’orge perlée aux champignons — 18 € Filet de canette, sauce mûres, mousseline de patate douce — 19 € Lieu jaune, coulis de
poivrons grillés, blettes — 22 € Veau, jus au thym, girolles et grenailles — 24 €

DESSERTS
Tarte fine à la figue, crème vanille — 6 € Pavlova aux fruits de saison, crème vanille — 7 € Pêche pochée à la verveine, crumble
amande, glace hibiscus — 8 € Moelleux chocolat, cœur praliné, crème anglaise — 9 €


